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STINCO PRECOTTO 

(Generalità 

Nome del prodotto: Stinco precotto 

Denominazione di vendita: Prodotto di salumeria precotto 

Ingredienti: Stinco di suino, sale, aromi naturali, destrosio, fruttosio, aroma. 

Antiossidante: ascorbato di sodio E301. Conservante: nitrito di sodio E250. 

Origine Carne: UE

Condizioni di conservazione: 

Confezionamento: sottovuoto 

Jcaratterlsticfìe organolettiche 

Conservare ad una temperatura Max 10° C 

Odore: gradevole, caratteristico, aromatico, assenza di note anomale ed estranee. 

Colore: al taglio la fetta si presenta di colore roseo tendente al rosso non uniforme 

Sapore: gradevole,caratteristico,aromatico,assenza di note anomale ed estranee 

Aspetto: caratteristico, assenza di difettosità legate alla tipologia del prodotto 

Consistenza : caratteristica. 

(Informazioni nutrizionali (valori medi per 100g di prodotto) 

Valore energetico: kcal/ g 
kJ/ g 

Grassi: g 

di cui acidi grassi saturi 

Carboidrati: g 

di cui zuccheri 

Fibre: g 

Proteine: g 

Sale g 

!Caratteristiche microbiologiche

Coliformi totali ufc/ g 

E. Coli ufc/ g 

Stafilococchi coagulasi positivi ufc/ g 

713 
170 

9,2 

3,2 

1 

1 

o 

21 

1,5 

<10 

<10 

<10 

Listeria m. /25 g assente 

Salmonella spp

(Modallta di consumazione 
Previa cottura 

IShelf Life totale 
18 mesi 

[shelf Life garantita alla consegna 
17 mesi 

(Informazioni sugli aller9eni 

/25 g assente 

per la produzione di tale prodotto non sono utilizzate sostanze ad azione allergenica o materie 




